Bolo de Cenoura

Ingredientes:

-4 ovos;

- 2 cenouras pequenas;

-1 xicara de 6leo;

-1 xicara de agtcar;

- 3 xicaras de farinha de trigo;

- 1 colher de sopa de fermento em poé.

Modo de preparo:

Bater no liquidificador os ovos, o 6leo, as cenouras e o acticar. Em outro refratario coloque a
farinha e o fermento e misture. Adicione a massa batida no liquidificador e mexa
delicadamente. Coloque em forma untada e enfarinhada.

Leve ao forno médio por mais ou menos 45 minutos..
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