Bolo de Laranja

Ingredientes:
- 1 laranja inteira com a casca e sem as sementes
-4 ovos

- 1 xicara (ch&) de dleo

- 2 xicaras (cha) de acucar

- 3 xicaras (cha) de farinha de trigo

- 1 colher (sopa) de fermento em po

Modo de Preparo

Bata no liquidificador a laranja, os ovos, 0 6leo e o0 acucar. Despeje numa tigela grande e
adicione a farinha de trigo e o fermento. Despeje numa férma para bolo retangular, untada e
enfarinhada, e asse em forno quente, por cerca de 35 minutos. Se quiser, quando retirar do
forno, misture 1 xicara (cha) de suco de laranja com a mesma quantidade de acucar e espalhe
sobre o bolo ainda quente.

Colégio Criativo
www.floripacriativo.com.br



