Muffin de Chocolate

Ingredientes

- 1 xicara (chd) de acucar;

- Y, xicara de 0leo;

- 3 0VOs;

- Y xicara (cha) de chocolate em p6 (ndo usar Achocolatado;
- Y% xicaras (cha) de farinha de trigo;

- Y2 xicara de farinha de aveia;

- 1 colher (chd) de fermento em po;

- 1 colher (chd) bicarbonato de sodio;

- 1 pitada de sal;

- % xicara (chd) de amendoim picado;

- 1 tablete de chocolate meio amargo picado.

Modo de Preparo:

Bata na batedeira: o acUcar, o 6leo e 0s ovos até obter um creme esbranquicado. Reserve. Em
uma tigela, misture o chocolate em pé, a farinha, o fermento, o bicarbonato e o sal. Adicione
o amendoim, o chocolate picado e o creme reservado. Coloque a massa em formas
individuais de papel. Leve ao forno médio alto (200°) pré-aquecido por cerca de 20 minutos,
ou, até que os muffins estejam assados. Retire-o0s das formas ainda quentes e sirva-os frios.
Polvilhe com acucar de confeiteiro (se desejar).
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